
L E S  C O C K T A I L S

S I G N A T U R E S

C R É A T I O N S

Mai Tai

Rhum brun Havana, Rhum blanc Havana,
Cointreau, sirop d’orgea, jus de citron,
sucre liquide

13 €

Aperol/Hugo/Lemon Spritz
Apérol/Sureau/Limoncelo , Cava, eau
pétillante

13 €

Dark N Stormy

Rhum brun Havana 7 ans, jus de citron
vert, ginger beer

13 € Tension Urbaine
Tequila, Liqueur d’orange, jus de citron
vert, tonic

13,5 €

Violette

Glaçon granité fruits rouges, Cava,
liqueur de violette

13 €

Espresso Martini
Rhum brun Havana 7 ans, liqueur de
cacao, café espresso, sirop de vanille

13 €

Basil Smash
Gin Hendrix’s, basilic, sirop de sucre, jus
de citron

13 €
23
Bourbon Jim Beam, liqueur de cerise, jus
de cramberies, jus de citron, Angostura
bitters, sirop de gingembre,  ginger beer

13,5 €

Sunset Fizz

Vodka Eristoff, Gin Bombay, sirop de
pèche, jus d’orange, Sprite, grenadine

13,5 €

El Diablo

Tequila, crème de cassis, jus de citron
vert, ginger beer

13,5 €

White Lady
Gin Bombay, Cointreau, jus de citron

13,5 €

Equinoxe

Cachaça, Rhum Ambré Havana, jus de
Maracuja, sirop de Falernum, jus de citron
vert, 

13,5 €

Minuit XIII

Bourbon Jim Beam, liqueur de café, sirop
de cannelle, angostura bitter

13,5 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



L E S  C O C K T A I L S

I N T E M P O R E L S

Old Fashionned
Bourbon, Angostura bitter, sirop de sucre
brun

12,5 €

Pornstar Martini

Vodka Eristoff, liqueur de fruit de la
passion, jus de citron vert, jus de fruit de
la passion, blanc d’oeuf.   Shot de Cava

12,5 €

Mojito / Passion Mojito
Rhum blanc Havana, menthe, jus de cirton
vert, sirop de sucre blanc, eau pétillante

12,5 €

Moscow Mule

Vodka Eristoff, jus de citron vert, ginger
beer

12,5 €

Whisky Sour

Whisky Jack Daniel’s, Angostura bitter,
blanc d’oeuf, sirop de sucre blanc, jus de
citron

12,5 €

Amaretto Sour
Amaretto Casoni, Angostura bitter, blanc
d’oeuf, sirop de sucre blanc, jus de citron

12,5 €

M O C K T A I L S

Neon Rose
Jus de Framboise, sirop de rose, jus de
citron, eau gazeuse

9 €

Green Urban

Jus de pomme, citron vert, sirop de
menthe, Tonic

9 €

Gin T’o 0%
Nona June, tonic indian Bionina

9 €

Negroni

Campari, Martini rouge, gin Bombay

12,5 €

Virgin Mojito
Menthe, jus de cirton vert, sirop de sucre
blanc, eau pétillante

9 €

Sex on the beach

Vodka Eristoff, liqueur de pêche, jus
d’orange, jus de cramberies

12,5 €

Caïpirinha
Cachaça, jus de citron vert,  sirop de sucre
de canne

12,5 €

Daiquiri

Rhum blanc Havana, jus de citron vert,
sirop de sucre de canne

12,5 €

Margarita
Tequila, Cointreau, jus de citron vert, sel

12,5 €

Tequila Sunrise

Tequila, jus d’orange, sirop de grenadine

12,5 €

Cosmopolitan
Vodka Eristoff, Cointreau, jus de citron
vert, jus de cramberries

12,5 €

Pina Colada

Rhum blanc Havana 3 ans, Batida coco,
sirop de sucre, jus d’Ananas 

12,5 €

Blue Lagon
Vodka Eristoff, Curaçao bleu, jus de
citron, limonade

12,5 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



L E S  W H I S K Y S  &  G I N S

W H I S K Y S

Jack Daniel’s 4cl 8 €

Whisky Ardent 2cl / 4cl 8€ / 16€

Whisky Silene 2cl / 4cl

7€ / 14€Nomad 2cl / 4cl

8€/ 16€

Apotek 13 €

Panda 13 €

Arduenna 15 €

G I N S  P R E M I U M  +  T O N I C S  B I O N I A

Tanqueray 12 €

Bombay original 12 €

Hendrick’s 13 €

Single Malt des îles, légèrement tourbé,
épicés et fumés. Affiné en fût de Porto.
Caractère malté et fruité.

D’origine 100 % Français, distillé dans un
alambic traditionnel Charentais.

Le whisky Ardent est un single malt bio,
vieilli en fût de chêne Français, vieilli et
afiné à Liège. arômes doux de vanille et de
bois fumé.

Talisker Port Ruighe 2cl / 4cl

Une sélection de 30 whisky mélangés et
mûris dans des crosses de sherry en
Ecosse pendant trois ans, vieilli ensuite en
Espagne.

Mortlach 12 ans 2cl / 4cl
Single Malt Scotch Whisky de 12 ans d'âge
à été élevé en double fût de chêne
européen et américain.

Produit à partir de maïs, d'orge malté et de
seigle, il est vieilli en fût de chêne blanc
américain.

9€ / 18€

8€ / 16€

Genièvre intense, agrumes, coriandre et
notes épicées. Un gin sec, frais et
aromatique, à la belle longueur en bouche.

Genièvre, agrumes, notes herbacées et
épices douces. Un gin frais, équilibré et
légèrement poivré.

Bulldog 12 €
Genièvre, agrumes, coriandre, amande et
notes florales. Un gin doux, complexe et
légèrement épicé.

Concombre, rose, genièvre et notes
florales. Un gin frais, délicat et légèrement
poivré, à la finale élégante.

Genièvre, agrumes, notes florales et
épices douces. Un gin frais, aromatique et
équilibré, avec une belle complexité.

Genièvre, agrumes, litchi, cerise et notes
florales. Un gin fruité et délicatement
exotique, avec une belle douceur.

Genièvre, fleurs de sureau, agrumes et
notes végétales. Un gin frais, floral et
légèrement boisé, aux accents élégants et
authentiques des Ardennes.

Bombay Saphir 12 €
Genièvre, agrumes, coriandre et notes
florales. Un gin frais et équilibré, aux
notes légèrement épicées et citronnées.

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



L E S  A L C O O L S

V O D K A S

Eristoff 8 €

Eristoff red 8 €

Absolute 9 €

R H U M S

Havana Brun 7 anos 8 €

Havana Blanc  Original 3 anos 8 €

Don Papa 10 €

Cointreau 8 €

Amaretto 8 €

Chartreuse Verte 12€

A U T R E S  A L C O O L S

Campari 7 €

Vermouth 8 €

Cognac “Jean Fillioux” Cep d’Or 14 €

Martini Blanc / Rouge 7 €

Pastis Ricard 8 €

S H O T S

Tequila / Vodka / Get 27/
Chartreuse / Peterman / Jack /
Vodka bubblegum

4 €

Captain Morgan Spiced 8 €

Limoncello 7 €

Mandarine Napoleon 8 €
Baby Guiness 5 €
Liqueur de café, Baileys

B52 5 €
Liqueur de café, Cointreau

Kiss cool 5 €
Get 31, Vodka, Curaçao

Tequila Slamer 5 €
Tequila, Sprite

Flatiner 5 €
Sambuca, Tequila, Tabasco

Jelly Bean 5 €
Sambuca, Baileys, grenadine

Havana Brun Espécial 8 €

Jelly Kamikaz 5 €
Vodka, Cointreau, Jus de citron

Diplomatico 10 €

Bacardi Blanc 8 €

Bacardi Brun 8 €

Grey Goose 11 €

Sambuca 7 €

Porto 5 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



S O F T S  &  C A F É S

Café Latté 4 €

Irish coffee 12 €

Thés (sélection du moment) 3,5 €

B O I S S O N S  C H A U D E S

Café 2,5 €

Espresso 2,5 €

Cappucino 4 €

Cappucino Italien 4 €

S O F T S

Coca / Coca Zero / Sprite/ Fanta 3 €

Ice Tea / Pêche / Green 3,5 €

Tonic Indian / Mediterranean /
Hibiscus / Elderflower 

4,5 €

Ginger Beer 4,5 €

Red Bull / Light 4,5 €

Jus Looza  : Pomme / Orange /
Tomate / Ananas / Pomme-cerise

4 €

Chaudfontaine plate / pétillante
0,25 cl / 0,5cl / 1l

3 €/4,5€/8€

Bionina  :  Grenade / Citron 4 €

Double Espresso 4 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



L E S  B I È R E S

A U  F U T

E N  B O U T E I L L E

Carlsberg 20cl / 40cl 3,2 €/ 6 €

St Hubertus Blanche 25cl / 33cl 3,7 €/ 5 €

St Hubertus blonde 25cl / 33cl 4 €/ 5,2 €

St Hubertus Triple Hop 25cl / 33cl 4,2 €/ 5,5 €

Orval 6,5 €

Liefman On the Rock 4,5 €

Chimay Bleu 5,5 €

Grimbergen 5 €

Westmalle double (brune) 4,5 €

Triple d’Anvers 5 €

Chouffe Cherry 5,5 €

Duvel 5 €

Desperados 5 €

Somersby Black berry 5 €

Somersby Mango 5 €

N O N - A L C O O L I S É E

Carlsberg 0% 3,5 €

Chouffe 0% 5 €

Liefmans Rouge 0% 5 €

Somersby 0% 5 €

St Hubertus Ambrée  25cl / 33cl 4€ / 5,2 €

Somersby Pomme 5 €

Westmalle triple (blonde) 4,5 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table

Paix Dieu 5,5 €



R E S T A U R A T I O N

E N  C A S  :

Boulette grand mère  (boucherie Pierre)

Fuet Catalan - La Patte noir  Demi /  Entier

Portion de Fromages

3,5 €

5 / 10 €

4,5 €

Saucisson Sec IGP : Ardéche Entier 

Filets de Maqueraux blanc

Sardines Millesimées 

15 €

9,5 €

3,5 €

Moules à l’escabèche

Anchois du pêcheur

8 €

9,5 €

Bloc de Foies Gras de Canard 

Paté de canard aux cèpes

25 €

12 €

Planche Apéritive by La Patte Noire  (par pers.) 10 €

Planche Gourmande by La Patte Noire (par pers.) 20 €

P L A N C H E S  :

Portion d’Olives

Ficelle piquante (boucherie Pierre)

Ficelle roquefort (boucherie Pierre)
Cervelas (boucherie Pierre)

3,5 €

2,5 €

7,2 €

9,5 €

Boudin vert/blanc/noir  (boucherie Pierre) 4,5 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table

La prise de commandes pour les planches se termine à 22h30.
.

Une sélection de 4 charcuteries & 2 fromages (sélection du moment de la Patte Noire)
Idéale pour accompagner vos verres et partager un moment convivial.

Une sélection généreuse de 4 charcuteries & 4 fromages (sélection du moment de la Patte Noire)
Avec des portions plus généreuses pour les amateurs de belles planches. (Accompagnée de pain)

Planche Apéritive by La Médina  (par pers.) 12,5 €
Une sélection de spécialités aux saveurs oriantales (de la boucherie Médina) 
Idéale pour accompagner vos verres et partager un moment convivial.

Planche Gourmande by La Médina (par pers.) 20 €
Une sélection plus généreuse de spécialités aux saveurs oriantales (de la boucherie Médina) 
pour les plus gourmands.



L E S  V I N S

V I N S  R O U G E S

V I N S  R O S É S

V I N S  B L A N C S

B U L L E S  

Vin Rouge

Vin blanc

Cava

Cava 0%

Sélection du moment de notre caviste
“Vitineos”

Vin Rosé
Sélection du moment de notre caviste
“Vitineos”

Sélection du moment de notre caviste
“Vitineos”

MVSA

MVSA

32 €

25 € 

30 €

30 €

25 €

le verre 7 €

le verre 5 €

le verre 6 €

le verre 6 €

le verre 5 €

Pour toutes les autres sélections de Vins, 
demander à nos serveurs/serveuses ou

 consulter notre carte de Vins via le QR code :

Champagne Étienne Cheré
Pinot noir/Chardo./Pinot Meunier
BRUT

50 €
le verre 10 €

Crément
Crément de Loire, Domaine des Rochelles

32 €
le verre 7 €

Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table


	LES COCKTAILS
	SIGNATURES
	Mai Tai
	13 €
	Aperol/Hugo/Lemon Spritz
	13 €

	CRÉATIONS
	Dark N Stormy
	13 €
	Violette
	13 €
	Tension Urbaine
	13,5 €
	White Lady
	13,5 €
	Basil Smash
	13 €
	13,5 €
	Espresso Martini
	13 €
	Sunset Fizz
	13,5 €
	El Diablo
	13,5 €
	Equinoxe
	13,5 €
	Minuit XIII
	13,5 €
	Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



	LES COCKTAILS
	INTEMPORELS
	Old Fashionned
	12,5 €
	Negroni
	12,5 €
	Pornstar Martini
	12,5 €
	Mojito / Passion Mojito
	12,5 €
	Tequila Sunrise
	12,5 €
	Cosmopolitan
	12,5 €
	Pina Colada
	12,5 €
	Blue Lagon
	12,5 €
	Moscow Mule
	12,5 €

	MOCKTAILS
	Whisky Sour
	12,5 €
	Amaretto Sour
	12,5 €
	Sex on the beach
	12,5 €
	Neon Rose
	9 €
	Green Urban
	9 €
	Gin T’o 0%
	9 €
	Caïpirinha
	12,5 €
	Virgin Mojito
	9 €
	Daiquiri
	12,5 €
	Margarita
	12,5 €
	Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



	Nomad 2cl / 4cl
	Une sélection de 30 whisky mélangés et mûris dans des crosses de sherry en Ecosse pendant trois ans, vieilli ensuite en Espagne.

	Talisker Port Ruighe 2cl / 4cl
	Single Malt des îles, légèrement tourbé, épicés et fumés. Affiné en fût de Porto. Caractère malté et fruité.

	Mortlach 12 ans 2cl / 4cl
	Single Malt Scotch Whisky de 12 ans d'âge à été élevé en double fût de chêne européen et américain.
	Genièvre intense, agrumes, coriandre et notes épicées. Un gin sec, frais et aromatique, à la belle longueur en bouche.
	Genièvre, agrumes, notes florales et épices douces. Un gin frais, aromatique et équilibré, avec une belle complexité.
	Genièvre, agrumes, notes herbacées et épices douces. Un gin frais, équilibré et légèrement poivré.
	Genièvre, agrumes, litchi, cerise et notes florales. Un gin fruité et délicatement exotique, avec une belle douceur.
	Genièvre, fleurs de sureau, agrumes et notes végétales. Un gin frais, floral et légèrement boisé, aux accents élégants et authentiques des Ardennes.
	Genièvre, agrumes, coriandre et notes florales. Un gin frais et équilibré, aux notes légèrement épicées et citronnées.
	Genièvre, agrumes, coriandre, amande et notes florales. Un gin doux, complexe et légèrement épicé.
	Concombre, rose, genièvre et notes florales. Un gin frais, délicat et légèrement poivré, à la finale élégante.

	LES ALCOOLS
	AUTRES ALCOOLS
	7 €
	Campari
	8 €
	Vermouth
	14 €
	Cognac “Jean Fillioux” Cep d’Or
	7 €
	Martini Blanc / Rouge
	8 €
	Cointreau
	Amaretto
	8 €
	Chartreuse Verte
	12€

	SHOTS
	Pastis Ricard
	8 €
	Limoncello
	7 €
	Mandarine Napoleon
	8 €
	Sambuca
	7 €
	Tequila / Vodka / Get 27/ Chartreuse / Peterman / Jack / Vodka bubblegum
	4 €
	Baby Guiness
	5 €
	Porto
	5 €
	B52
	5 €


	RHUMS
	Kiss cool
	5 €
	Captain Morgan Spiced
	8 €
	Bacardi Blanc
	8 €
	Tequila Slamer
	5 €
	Bacardi Brun
	8 €
	Havana Brun Espécial
	8 €
	Flatiner
	5 €
	Havana Brun 7 anos
	8 €
	Havana Blanc  Original 3 anos
	8 €
	Don Papa
	10 €
	Diplomatico
	10 €
	Jelly Bean
	5 €
	Jelly Kamikaz
	5 €

	VODKAS
	Eristoff
	8 €
	Eristoff red
	8 €
	Absolute
	9 €
	Grey Goose
	11 €
	Afin de garantir la fluidité du service, nous acceptons un règlement unique par table



	SOFTS & CAFÉS
	SOFTS
	Coca / Coca Zero / Sprite/ Fanta
	3 €
	Ice Tea / Pêche / Green
	3,5 €
	Tonic Indian / Mediterranean / Hibiscus / Elderflower
	4,5 €
	Ginger Beer
	4,5 €
	Red Bull / Light
	4,5 €
	Jus Looza  : Pomme / Orange / Tomate / Ananas / Pomme-cerise
	4 €
	Bionina  :  Grenade / Citron
	4 €
	Chaudfontaine plate / pétillante
	0,25 cl / 0,5cl / 1l
	3 €/4,5€/8€

	BOISSONS CHAUDES
	Espresso
	2,5 €
	Café
	2,5 €
	Double Espresso
	4 €
	Cappucino
	4 €
	Cappucino Italien
	4 €
	Café Latté
	4 €
	Irish coffee
	12 €
	Thés (sélection du moment)
	3,5 €


	LES BIÈRES
	AU FUT
	Carlsberg 20cl / 40cl
	3,2 €/ 6 €
	St Hubertus Blanche 25cl / 33cl
	3,7 €/ 5 €
	St Hubertus blonde 25cl / 33cl
	4 €/ 5,2 €
	St Hubertus Triple Hop 25cl / 33cl
	4,2 €/ 5,5 €
	St Hubertus Ambrée  25cl / 33cl
	4€ / 5,2 €

	EN BOUTEILLE
	NON-ALCOOLISÉE
	Orval
	6,5 €
	Liefman On the Rock
	4,5 €
	Carlsberg 0%
	3,5 €
	Chimay Bleu
	5,5 €
	Chouffe 0%
	5 €
	Grimbergen
	5 €
	Westmalle double (brune)
	4,5 €
	Liefmans Rouge 0%
	5 €
	Somersby 0%
	5 €
	Westmalle triple (blonde)
	4,5 €
	Triple d’Anvers
	5 €
	Chouffe Cherry
	5,5 €
	Duvel
	5 €
	Paix Dieu
	5,5 €
	Desperados
	5 €
	Somersby Black berry
	5 €
	Somersby Mango
	5 €
	Somersby Pomme
	5 €


	RESTAURATION
	10 €
	12,5 €
	PLANCHES :
	Planche Apéritive by La Patte Noire  (par pers.)
	Planche Apéritive by La Médina  (par pers.)
	Planche Gourmande by La Patte Noire (par pers.)
	20 €
	Planche Gourmande by La Médina (par pers.)
	20 €

	EN CAS :
	Portion d’Olives
	Portion de Fromages
	Fuet Catalan - La Patte noir  Demi /  Entier
	Saucisson Sec IGP : Ardéche Entier
	Boulette grand mère  (boucherie Pierre)
	Ficelle piquante (boucherie Pierre)
	Ficelle roquefort (boucherie Pierre)
	Cervelas (boucherie Pierre)
	Boudin vert/blanc/noir  (boucherie Pierre)
	Sardines Millesimées
	Filets de Maqueraux blanc
	Anchois du pêcheur
	Moules à l’escabèche
	Paté de canard aux cèpes
	Bloc de Foies Gras de Canard
	3,5 €
	4,5 €
	5 / 10 €
	15 €
	3,5 €
	2,5 €
	7,2 €
	3,5 €
	4,5 €
	9,5 €
	9,5 €
	9,5 €
	8 €
	12 €
	25 €


	Vin Rouge
	Vin Rosé
	Vin blanc

